
El Ceibo startade 1977 och är ett kakaokooperativ 
som idag består av runt 1200 medlemmar som är 
certifierade enligt ekologisk produktion och fair-
trade (FLO). Fairtrade-premien investeras i bland 
annat utbildning, hälso- och sjukvård samt pensions-
fonder för medlemmarna. Namnet El Ceibo kommer 
från ett träd som växer i djungeln och som ständigt 
producerar nya skott. Trädets förmåga att överleva 
och förnyas är egenskaper som också återfinns hos 
kooperativet varför dessa namn passar så bra.

Alter Trade på Filippinerna producerar det 
smakrika, oraffinerade fullrörsockret som kallas 
Muscobado och som används vid tillverkning av 
flera av Eguales chokladprodukter. Kooperativet 

startade 1988 och består idag av runt 800 medlem-
mar. Fairtrade-premien går bland annat till utbild-
ning och marknadsföring av fair trade. Exempelvis 
driver Alter Trade ett radioprogram varje vecka för 
att främja rättvis handel på lokal nivå.

Mörk choklad 61 % kakao
MINTCRISP
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Artikelnummer: 2064
Vikt: 80 g
Certifieringar: Fairtrade, KRAV
Kakaohalt: 61 procent
Smakreferens: Fruktig chokladarom med 
frisk mintsmak
Ingredienser: Kakaomassa, fullrörsocker, peppar-
mint-crisp (10 %) (rårörsocker, naturlig pepparmint-
sarom) kakaosmör, råsocker. Kan innehålla spår av 
mjölk, hasselnötter, mandlar och jordnötter.  
Producentland: Bolivia, Filippinerna m.fl.
Producent: El Ceibo, Alter Trade m.fl.

Spangled Cotinga från Bolivia är en sällsynt fågel. 
Hanen är turkos och längs halsen vinröd medan honan 
skiftar i brunt och grått. De äter frukt och lever till-
sammans i Sydamerikas regnskog. Siktas då och då i 
närheten  av kakaoplantager med gott rykte.
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